
  

             
 

 
 
 
 
 
 

 
INFORMAZIONI PERSONALI 

 
Nome  LONGO ANNALISA 

Qualifica  Collaboratore Tecnico Professionale - Chimico – Area dei professionisti della 
salute e dei funzionari  

Amministrazione  ARPA Piemonte 
Incarico attuale  Incarico di funzione analisi fitofarmaci e contaminanti organici 

c/o la Struttura Semplice Laboratorio Specialistico Nord Ovest 
Numero telefono ufficio   

Fax dell’ufficio   
E-mail istituzionale  a.longo@arpa.piemonte.it 

 

 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
  

• Date (da – a)  A partire dal 1/06/2025  
• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 
 ARPA Piemonte 

• Tipo di azienda o settore  Ente pubblico 
 

• Tipo di impiego  Incarico di funzione analisi fitofarmaci contaminanti organici presso il laboratorio specialistico 
nord-ovest 

• Principali mansioni e responsabilità 
 
 
 
 
 

 Coordinamento attività di laboratorio in riferimento principalmente alla ricerca di contaminanti 
organici nelle acque. 
-Gestione personale afferente al gruppo di lavoro ed interfacciamento con altro personale ARPA  
-Valutazione dei risultati di prova, opinioni ed interpretazioni delle prove chimiche 
-Valutazione controlli qualità interni ed esterni 
-Applicazione dei principi e delle metodologie di gestione per la qualità al fine di ottenere e 
mantenere nel tempo l’accreditamento 
- Coordinamento attività di sviluppo, validazione e riesame dei metodi 
- Valutazione e pianificazione sviluppo dei servizi: studio di eventuali estensioni e di nuove 
metodiche, soprattutto per quel che concerne gli inquinanti emergenti 
-Partecipazione a gruppi di lavoro 
 
 

• Date (da – a)  Dal 1/09/2023 al 31/05/2025 
• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 
 ARPA Piemonte 

• Tipo di azienda o settore  Ente pubblico 
 

• Principali mansioni e responsabilità  Attività analitica di controllo su campioni di acque  
  Valutazione dei risultati di prova  

Opinioni ed interpretazioni delle prove chimiche 
 
___________________________________________________________________________ 

   

   

   

   
 

F O R M A T O  E U R O P E O  
P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  
 

 



  

 
• Date (da – a) 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

• Tipo di azienda o settore 
• Tipo di impiego 

• Principali mansioni e responsabilità 
 

  
Dal 30/11/2015 al 31/08/2023 
ARPA Piemonte 
 
Ente pubblico 
 
Coordinamento laboratorio analisi vini 
Attività di controllo su campioni di vino e mosto 
Effettuazione di analisi organolettiche su campioni di vino 
Conferma metodi di prova 
Valutazione dei risultati di prova  
Controllo aggiornamento normativo/Controllo aggiornamento metodiche ufficiali 
Opinioni ed interpretazioni delle prove chimiche, compresa la valutazione di campioni non 
conformi. 
Applicazione dei principi e delle metodologie di gestione per la qualità al fine di ottenere e 
mantenere nel tempo l’accreditamento. 
Valutazione sviluppo dei servizi: studio di eventuali estensioni e di nuove metodiche. 
____________________________________________________________________________ 

   
• Date (da – a)   Dal 2010 al 29/11/2015 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 ARPA Piemonte 

• Tipo di azienda o settore  Ente pubblico 

• Tipo di impiego  Le competenze acquisite nel settore fitofarmaci sono state estese a tutto il settore chimico 
- analisi dei riferimenti normativi e loro applicazione, 
- applicazione di principi e metodologie per l’identificazione ed il controllo dei processi di 

misurazione, 
- studio dei requisiti metrologici, 
- riconoscimento dei fattori critici che possono influire sullo stato di controllo del 

laboratorio. 
- messa a punto di metodiche innovative in situazioni di emergenza (zincobacitracina, 

sudan, melamina); 
• Principali mansioni e responsabilità 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                    • Date (da – a) 
 

                                 • Tipo di impiego 

 Sviluppo metodi di prova 
Conferma e Validazione metodi di prova 
Supervisione attività di prova 
Gestione e validazione attività di prova 
Valutazione dei risultati di prova  
Valutazione dei risultati di taratura (conferma metrologica) 
Studio ed applicazione dei riferimenti normativi. 
Opinioni ed interpretazioni delle prove chimiche, compresa la valutazione di campioni non 
conformi con indicazioni per la predisposizione degli atti conseguenti. 
Coordinamento e gestione dell’attività del laboratorio Fitofarmaci 
Rapporti con il Ministero della Salute per quanto concerne il compito istituzionale “Trasmissione 
dei risultati del controllo ufficiale residui di antiparassitari negli alimenti di origine vegetale”. 
Collaborazione con i colleghi delle altre Agenzie Ambientali e con il Laboratorio di Riferimento 
Nazionale ISS nell’ambito delle attività del gruppo di lavoro.  
 
 
Dal 2011 al 2015 facente parte del Gruppo di lavoro dei Collaboratori delle Agenzie Ambientali 
che si occupano di controllo ufficiale residui di antiparassitari negli alimenti 
 
Collaborazione nella stesura di linee operative impiegate a livello nazionale dalle agenzie 
ambientali e nella redazione di Rapporti Istisan 
____________________________________________________________________________ 

• Date (da – a)   Dal 2000 al 2009 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 ARPA Piemonte 

• Tipo di azienda o settore  Ente pubblico 

• Tipo di impiego  Competenze acquisite nel corso degli anni: 
- analisi dei riferimenti normativi e loro applicazione, 
- applicazione di principi e metodologie per l’identificazione ed il controllo dei processi di 

misurazione, 
- studio dei requisiti metrologici, 



  

- riconoscimento dei fattori critici che possono influire sullo stato di controllo del 
laboratorio. 

 
• Principali mansioni e responsabilità  Nel corso di questi anni ho gestito le attività inerenti al settore ricerca fitosanitari:  

- coordinamento del gruppo di lavoro che si occupa dell’attività laboratoristica, 
- pianificazione delle prove, 
- supervisione delle attività di prova,  
- valutazione dei risultati di prova con raffronto con i riferimenti normativi ed eventuale 

redazione delle violazioni amministrative e penali 
- applicazione dei principi e delle metodologie di gestione per la qualità al fine di 

ottenere e mantenere nel tempo l’accreditamento. 
Sono stata inoltre incaricata come referente del percorso formativo dei miei collaboratori. 
__________________________________________________________________________ 

   

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

• Date (da – a)  20/07/2000 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 Università degli Studi di Torino 
 

   
• Qualifica conseguita  Abilitazione alla Professione di Chimico 

   
• Date (da – a)  08/07/1999 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 Università degli Studi di Torino, Facoltà di Scienze M.F.N. 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

  

• Qualifica conseguita  LAUREA in CHIMICA conseguita con votazione 110 LODE / 110 
• Livello nella classificazione 

nazionale (se pertinente) 
 Laurea magistrale quinquennale 

 
• Date (da – a)  24/07/1993 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 Istituto Tecnico Industriale Statale “Luigi Casale” 

• Qualifica conseguita  DIPLOMA di Perito Industriale specializzazione CHIMICA INDUSTRIALE conseguito con 
votazione 52/60 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
Acquisite nel corso della vita e della 

carriera ma non necessariamente 
riconosciute da certificati e diplomi 

ufficiali. 
 

MADRELINGUA  ITALIANO 

 
ALTRE LINGUA 

 

  INGLESE 
• Capacità di lettura  BUONA 

• Capacità di scrittura  BUONA 
• Capacità di espressione orale  BUONA 

 
  FRANCESE 

• Capacità di lettura  BUONA 
• Capacità di scrittura  ELEMENTARE 

• Capacità di espressione orale  ELEMENTARE 
 
 
CAPACITÀ E COMPETENZE  OTTIMA CAPACITÀ DI ASCOLTO E DI GESTIONE GRUPPI DI LAVORO, PROPENSIONE AL LAVORO IN 



  

RELAZIONALI 
Vivere e lavorare con altre persone, in 
ambiente multiculturale, occupando posti 
in cui la comunicazione è importante e in 
situazioni in cui è essenziale lavorare in 

squadra (ad es. cultura e sport), ecc. 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
Con computer, attrezzature specifiche, 

macchinari, ecc. 

SQUADRA, ELEVATE COMPETENZE NEL CAMPO DELLA COMUNICAZIONE. 
 
CONSEGUITE A SEGUITO DELLA PARTECIPAZIONE AI SEGUENTI CORSI: 

 -Elementi di comunicazione efficace 
- Tecniche di relazione con la clientela attraverso la PNL- Practitioner (votazione 
conseguita 100/100) 
 

BUONA CONOSCENZA DEL PACCHETTO MICROSOFT OFFICE ACQUISITO ATTRAVERSO LA 

PARTECIPAZIONE AI SEGUENTI CORSI: 
 Microsoft Access 2003 Avanzato 
 Microsoft Access 2003 Introduttivo 
 Microsoft Word 2000 Avanzato 
 Microsoft Excel 2000 Avanzato 

 

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE 

(Partecipazione a convegni e seminari, 
pubblicazioni, collaborazione a riviste etc 

ed ogni altra informazione ritenuta utile) 

 RIUNIONI 
 

 Riunione del Gruppo di Lavoro Fitofarmaci delle Agenzie Ambientali-monitoraggio dei 
fitofarmaci nel suolo e nei sedimenti - Roma 

 Riunione del Gruppo di Lavoro Fitofarmaci delle Agenzie Ambientali-Roma 02/12/2014 
 Riunione del tavolo tecnico: controllo ufficiale dei residui di prodotti fitosanitari negli 

alimenti di origine vegetale- Roma  

 Riunione del tavolo tecnico: Reg.882/2004 e controllo ufficiale dei residui di prodotti 
fitosanitari negli alimenti di origine vegetale- Roma 03-04/10/2012 

 Laboratorio Nazionale di Riferimento (LNR) per i residui di prodotti fitosanitari 
mediante Metodi a Singolo Residuo” organizzato dall’Istituto Superiore di Sanità 
tenutosi a Roma  

 Riunione del tavolo tecnico: Reg.882/2004 e controllo ufficiale dei residui di prodotti 
fitosanitari negli alimenti di origine vegetale- Bologna 

  “Fitofarmaci negli alimenti di origine vegetale: normativa europea ed italiana” 
organizzato dall’ARPAT a Firenze 

 
CORSI DI FORMAZIONE 

               
 PROGETTARE COMUNITÀ- 21-22/01/26 - 14 ore 
 STRATEGIE PER OTTIMIZZARE I METODI ANALITICI: LA VALIDAZIONE – 

18/09/25 - 4.30 ore 

 UTILIZZO DELL’INTELLIGENZA ARTIFICIALE IN AMBITO LAVORATIVO E LA 
TUTELA DELLA PRIVACY – 17/09/25 – 5 ore 

 BENESSERE ORGANIZZATIVO E STRESS DA LAVORO CORRELATO- 4/07/25 –   
4 ore 

 PILLOLE DI QUALITÀ: ANALISI DEL CONTESTO DELL'ORGANIZZAZIONE -
21/05/25 – 7 ore 

 AGGIORNAMENTI ALL'UTILIZZO DELLE NUOVE FUNZIONALITÀ DI LIMS-
PROLABQ. REGISTRAZIONI TECNICHE LEGATE ALL'UTILIZZO DEI PRODOTTI DI 
LABORATORIO 04/04/25 4 ore 

 LE NUOVE FUNZIONALITÀ DI PROBLAQ PER LA REGISTRAZIONE E GESTIONE 
DEI CIRCUITI E L'UTILIZZO DELLE CARTE DI CONTROLLO 03/04/25 4 ore 

 VALORIZZAZIONE DELLE PERSONE E PRODUZIONE DI VALORE PUBBLICO 
ATTRAVERSO LA FORMAZIONE 10/03/25 -7ore 

 ETICA PUBBLICA E COMPORTAMENTO ETICO-RESPONSABILITÀ IN AMBITO 
DIGITALE 5/12/24 4.30 ore 

 Corso “STRATEGIE PER OTTIMIZZARE I METODI ANALITICI: AGGIORNAMENTO 
SULLA VALUTAZIONE SENSORIALE E CRITERI DI GIUDIZIO PER LA 
CONFORMITA' DEI VINI – dal 14/10/24 al 11/11/24- 24 ore 

 Processi decisionali connessi con le attività del Sistema Agenziale nell’ambito della 
qualità ai sensi della norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 – dal19/09/24 al 26/09/24 -
10ore 

 Corso “PROCESSI DECISIONALI CONNESSI CON LE ATTIVITÀ DEL SISTEMA 



  

AGENZIALE”- 06/10/22 – 5 ore 

 Corso “FORMAZIONE SU OUTLOOK” -16/09/22 – 5 ore 

 Corso “LE MOLESIE SUI LUOGHI DI LAVORO” – 15/06/22 – 5 ore 

 Corso “IL DOCUMENTO INFORMATICO” - 17/05/22 – 5 ore  
 Corso “ALTERAZIONI ORGANOLETTICHE EMERGENTI: ASPETTI TEORICI E 

PRATICI”- Asti – 24/11/21-16/02/22 - 40 ore 

 Corso “LABORATORI SUGLI STRUMENTI DI LAVORO DIGITALI”-14/07/21- 5 ore  

 Corso “L'Accreditamento dei laboratori di prova e taratura secondo la nuova Norma 
UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2018” – 19/07/21-19/09/21 - 25 ore 

 FORMAZIONE SPECIFICA SUI RISCHI INDIVIDUATI PER IL PERSONALE CHE 
SVOLGE ATTIVITÀ TECNICA IN LABORATORIO ANALISI (ART 37- DLGS 81/08 E 
ACCORDO STATO-REGIONI 21/12/2011) – 11/05/21 – 6 ore 

 Corso “Rischi in ambito di sicurezza sul lavoro legati alla smart working”- 27/01/21- 
4.30 ore 

 Corso “seminario sul 5G: le attività di controllo di ARPA”-15/01/21-5.30 ore 
 Corso “Validazione e controlli dei metodi di prova – Calcolo dell’incertezza di misura” 

Torino -11/12/20 -7 ore 

 Corso “Accreditamento dei sistemi integrati di qualità - Nuova UNI CEI EN ISO/IEC 
17025 2018-Torino – 18/05/20 

 Corso “All4innovation per la food & beverage community”” data 13/02/20 Pessione, 8h 
 Corso “Prevenzione della corruzione nelle pubbliche amministrazioni – Torino 

20/06/19  

 Workshop “Applicazioni analitiche e innovazioni tecnologiche” – Torino – 5/11/19 

 Corso “Riconoscimento sensoriale dei difetti dei vini”- Nizza Monferrato – 19/02/19 

 Evento formativo nell’ambito della gestione delle emergenze in azienda ai sensi 
dell’art.18 del D.Lgs 81/08 Grugliasco 14/12/18 

 Corso “La gestione dei conflitti nel gruppo di lavoro” Torino 12/12/18  

 Corso “La gestione delle frodi e le allerta alimentari: sicurezza alimentare e tutela della 
salute del consumatore” Torino 20/11/18  

 Corso “Formazione per il personale nell'ambito della gestione delle emergenze in 
azienda ai sensi dell'Art.18 del D.lgs. 81/08” Torino, 12/11/18 

 Corso “Cosa possono fare per te il CUG e la consigliera di fiducia?” -Torino- 02/03/18 

 Corso base LC-MS Agilent svolto presso ARPA dal 16/01/18-18/01/18 (26 crediti 
ECM) 

 Corso “Analisi organolettica sui vini: sezione di allenamento” Formazione sul campo-
tirocinio e stage, per la durata di 150 ore (06/04/17-10/10/17) - Torino 

 Studio Italian Taste – Asti 8/03/17- 10/03/17 

 Corso “Vini: normativa, metodiche e analisi sensoriale” – svoltosi presso il CREA – 
Centro di ricerca per l’enologia durata 15 ore (2016) 

 Corso “Deontologia” tenutosi a Torino presso l’Ordine dei Chimici il 08/11/2016 (3 ore) 

 Corso “Addetti alla prevenzione incendi, lotta antincendio e gestione delle emergenze” 
- tenutosi a Torino il 20/05/2016 con prova pratica il 31/05/2016   

 “Elementi di comunicazione efficace” –INFOR S. Secondo di Pinerolo (TO) 
01/09/2015- 03/09/2015 (durata 24 ore) 

 “Anticorruzione, trasparenza e codice di comportamento: modulo per il personale del 
comparto” - tenutosi a Torino (durata 4 ore) 

 Tecniche di Relazione con la clientela attraverso la PNL- Practitioner - Torino durata 
42 ore (2014-2015), votazione conseguita 100/100 

 “Formazione specifica in tema di sicurezza per il personale che svolge attività tecnica: 
modulo specialistico per il personale dei laboratori chimici (durata 14 ore) 

 Tecniche di Relazione attraverso la PNL - Torino durata 42 ore (2013-2014), votazione 
conseguita 96/100 

 “Sperimentazione del calcolo dell’incertezza di misura su metodiche di ambito chimico: 
applicazione sperimentale della proposta di procedura”- tenutosi a Torino dal 
03/10/2013 al 20/11/2013 (durata 46 ore) 

 “Gestione della conferma metrologica delle apparecchiature di misura, metrologia di 
base interna ed esterna all’ente” - tenutosi a Torino il 17/05/2013 (durata 3 ore) 

 “Informazione e comunicazione nella P.A. – La comunicazione in Arpa Piemonte e 



  

nelle altre agenzie ambientali. Laboratori sulla comunicazione interna ed esterna 
all’ente - tenutosi a Torino dal 12/12/2012 al 13/12/2012 (durata 15 ore) 

 “Corso di formazione per lavoratori incaricati di attuare le misurazioni di prevenzione 
incendi, lotta antincendio e gestione delle emergenze” – tenutosi a Grugliasco il 
08/10/2012 (durata 8 ore) 

 “Attività di sperimentazione per la produzione report tecnici riferiti all’attività 
laboratoristica” (durata 28 ore) 

 “Attività di analisi dati inter e intra laboratorio sull’incertezza di misura” tenutosi a 
Torino dal 28/03/2012 al 29/03/2012 (durata 16 ore) 

 “Attività di analisi dati inter e intra laboratorio sull’incertezza di misura” gruppo di lavoro 
tenutosi a Torino dal 19/10/2011 al 30/11/2011 (durata 31 ore) 

 “La gestione della strumentazione secondo UNI EN ISO 10012:2004 e UNI CEI EN 
ISO/IEC 17025:2005 – controllo dei processi di misurazione; conferma metrologica 
applicata a strumentazioni complesse di prova e alle tarature” tenutosi a Torino dal 
17/10/2011 al 18/10/2011 (durata 16 ore). 

 “Gestione della qualità nelle strutture laboratoristiche secondo quanto disposto dalla 
normativa UNI EN ISO/IEC 17025:2005” tenutosi a Torino dal 28/06/2011 al 
29/06/2011 (durata 14 ore). 

 “Sviluppo metodi sulla GC/MS quadrupolare” tenutosi a Torino il 15-16/02/2012 
(durata 16 ore)  
 

CONVEGNI-SEMINARI 
 Convegno “Sicurezza chimica degli alimenti: sfide attuali e prospettive” – Torino 23 

novembre ‘18 

 Seminario GC-MS Thermo Fisher Scientific – Torino 3 luglio ‘18 

 2nd MS WINE Day _ Conegliano 9/05/17 – 10/05/17  

 Convegno “Disciplina organica della coltivazione della vite e della produzione e del 
commercio del vino, di cui alla Legge 12 dicembre 2016, n.238 – Alba 27 ottobre ‘17  

 Convegno “Vino, alcol e aromi: un rapporto complicato” – Asti 3 marzo ’17 

 DEGUSTAZIONE DIVULGATIVA, 11/12/2015 presso il Centro Sperimentale per la 
vitivinicoltura della fondazione per la ricerca, l’innovazione e lo sviluppo tecnologico 
dell’agricoltura piemontese di Carpeneto 

 Controlli per le misure agro ambientali: tecniche di campionamento, tipologia delle 
infrazioni e conseguenti sanzioni”, organizzato da Regione Piemonte a Torino il 
18/06/2013 

 X Convegno Attività dell’amministrazione pubblica in materia di controllo dei residui di 
fitofarmaci negli alimenti, organizzato da ISS a Roma il 24/01/2013 

 “Il rischio chimico: i microinquinanti nel settore alimentare”, tenutosi a Milano il 
18/04/2012 

 Seminario “A Global Perspective on Food Safety Methods and Technologies”- svolto a 
Torino il 12/05/11 

 VIII Convegno Attività dell’amministrazione pubblica in materia di controllo dei residui 
di fitofarmaci negli alimenti, organizzato da ISS a Roma il 17/11/2010 

 XIII Discussion Group “Mass Spectrometry in food Chemistry” svolto a Palermo dal 25 
al 27/03/2007 

 Workshop “La Spettrometria di Massa in campo clinico” tenutosi a Roma il 15/02/2007 
 Seminario “Solutions for Food Safety and Environmental” svolto a Torino il 13/06/2005 
 V Convegno Nazionale Fitofarmaci e Ambiente” tenutosi a Palermo il 20-21/10/2004 
 V Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti svolto a Parma il 9-12/06/2003 

 
PUBBLICAZIONI E PRESENTAZIONI 

Docenze 
 Docente del corso “Impatto anidride solforosa su aspetti organolettici vino” – 

Grugliasco 5/12/22-16/01/23 (19 ore) 
 Docente del corso “Aggiornamento su analisi sensoriale dei difetti del vino” – 

Grugliasco 01/10/19-12/12/19 (78 ore di docenza) 

 Docente del corso “Stato dell’arte nella determinazione dei fitofarmaci” – Ordine dei 
Chimici Torino- 23/10/2015 

 Docenza nell’ambito del Seminario “Uso sostenibile degli agro farmaci” presso 



  

l’Università - Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari, tenutasi a 
Grugliasco il 17/04/2015. 

 Relatore nell’ambito della Winter School “Strategie per una buona gestione dei prodotti 
fitosanitari” organizzato dall’Università di Torino, tenutasi a Bardonecchia dal 
28/01/2015 al 30/01/2015. 

 Docenza nell’ambito del Seminario “Uso sostenibile degli agro farmaci” presso 
l’Università - Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari, tenutasi a 
Grugliasco il 19/05/2014. 

 Docenza per il corso “Il controllo chimico negli alimenti: dal campionamento alla 
valutazione del risultato” tenutosi a Torino dal 29/01/2014 al 06/02/2014 (2 edizioni). 

 Relatore al “VII Convegno Nazionale Fitofarmaci e Ambiente” tenutosi a Torino il 6-
7/12/2008 

 Relatore al Convegno “Moria delle api: rischio globale” tenutosi a Torino il 22/05/2008 

 Relatore al “1° Italian Pesticides Workshop - NRL Feed e Food” tenutosi a Torino il 
21/11/2007 

 Relatore alla Giornata di studio “Applicazioni ed analisi in ambito alimentare” svolto a 
Ispica (RG) il 12/05/2006 

 
Pubblicazioni 
 Aloi R, Attard Barbini D, Fiume F, Lorenzin M, Longo A, Mariotti G, Morelli M. 

Indicazioni per il prelevamento di prodotti di origine vegetale per il controllo ufficiale dei 
residui di fitofarmaci ai sensi del DM 23 luglio 2003. Roma: Istituto Superiore di Sanità; 
2013. (Rapporti ISTISAN 13/19). 

 Schilirò T. Porfido A., Longo A., Coluccia S., Gilli G. 2013. The E-screen test and the 
MELN gene-reporter assay used for determination of estrogenic activity in fruits and 
vegetables in relation to pesticide residues. Food and Chemical Toxicology – 62 
(2013) 82-90 

 Schilirò T. Gorrasi I., Longo A., Coluccia S., Gilli G. 2011. Endocrine distrupting activity 
in fruits and vegetables evaluated with the E-screen assay in relation to pesticide 
residues. J. Steroid Biochem. 127, 139-146. 

 A. Longo, E. A. Grivetta, S. Dignani, M. Manzo, A. Salzarulo, P. Branca – 
“Contaminazione da antiparassitari in prodotti commercializzati in Piemonte nel 2004” 
_ Industrie Alimentari –XLIV, 635-646 (2005); 

 A. Longo, P. Carbone, P. Branca – “Aspetti analitici concernenti la determinazione del 
clormequat in matrici alimentari” – BOLL. CHIM. IGIEN.- 55, 199-205 (2004); 

 Branca P, Longo A., Pugliese M., Gino P., Barbarino G. – Applicazione di nuove 
tecniche di analisi (HPLC/MS/MS) nella determinazione di farmaci nelle carni 
avicunicole e negli alimenti ad uso zootecnico. Atti del XIV Convegno nazionale 
A.I.V.I., 337-343 (giugno 2004) 

 A. Longo, S. Coluccia, M. Bodda, F. Ricci, P. Branca – “Estrazione e determinazione 
analitica dei Sudan in peperoncino e derivati con HPLC/MS/MS” _ Ingredienti 
Alimentari –III, 6-11 (2004); 

 A. Longo, P. Carbone, P. Branca – “Determinazione analitica della Zincobacitracina 
nelle carni mediante HPLC/MS/MS”- Industrie Alimentari –XLII, 979-983 (2003); 

 A. Longo, P. Branca – “Multiresidue method analysis for the determination of N-methyl 
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